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Wprowadzenie

Dawny dyskurs handlowy, w tym reklamowy", z drugiej potowy XIX i poczatku XX w.
(do roku 1939) jest w polskich badaniach lingwistycznych niewykorzystang w petni
(zob. Patka 2022: 35-54; Kwasnicka-Janowicz, Patka 2021, Przeczek-Kisielak 2021:
77-90), a jednocze$nie niezwykle cenna poznawczo skarbnicg wiedzy o jezyku ow-
czesnej wspolnoty komunikatywnej?. W niniejszym artykule skupimy sie na opisie

! Przyjmujemy dwa uzupetniajace sie sposoby rozumienia dyskursu: 1. z uwzglednieniem
perspektywy instytucjonalnej, zgodnej z francuska szkotg analizy dyskursu (zob. m.in. Grzmil-
-Tylutki 2000, 2010), w ktérej wigze sie go z okreslong dziedzing zycia, ludzka aktywnoscia,
dlatego tez dostrzega sie w nim instytucje spoteczno-jezykowa; 2. z uwzglednieniem podejscia
integrujacego i holistycznego - zgodnie z propozycja programu badawczego lingwistyki dys-
kursu wedtug W. Czachura (2020), dla ktérego dyskurs moze by¢ rozpatrywany jako kategoria
lingwistyczna, jesli opisuje sie go ,z perspektywy interakcyjnych dziatan jezykowych oraz teks-
téw jako form ich manifestowania sie i oddziatywania spotecznego, a takze szerokiego kontek-
stu spoteczno-kulturowego jako czynnika warunkujgcego tworzenie sie znaczen [...]” (Czachur
2020: 143-144). Uznajemy zatem, iz dyskurs reklamowy, idac za Haling Grzmil-Tylutki, ,znaj-
duje swdj wyraz w istniejgcych formacjach dyskursywnych (dokumentach), ktére sg artykula-
cja wspoélnot je tworzacych” (Grzmil-Tylutki 2000: 108). Jest on $ci$le powigzany z aktywno$cig
komunikacyjng wspdlnoty handlowej, w obrebie ktdrej narodzit sie i rozwijal, stajac sie jedng
z wyspecjalizowanych odmian dyskursu handlowego (zob. Patka 2022: 111-124).

2 Rozumiemy pojecie wspdlnoty komunikatywnej za S. Borawskim, ktéry definiuje ja
jako ,zespot ludzi pozostajacych w bezposrednim lub posrednim kontakcie dzieki posiadaniu
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stownictwa kulinarnego, nalezacego w ujeciu Matgorzaty Witaszek-Samborskiej do
subkategorii semantycznej - nazwy potraw stodkich i deserowych (Witaszek-
-Samborska 2005: 55-56, zob. tez Batko-Tokarz 2021). Kategorie te bedziemy jednak
postrzega¢ nieco szerzej - jako pole tematyczne nazw wyrobdw cukierniczych, co
zostanie wyjasnione w dalszej czesSci artykutu, gdyz wigze sie to Scisle z ekscerpcjg da-
nych jezykowych i ze specyfika wspolnoty tworzacej analizowane teksty. Zaznaczmy
jeszcze, ze w analizie ograniczamy sie do apelatywéw, celowo nie uwzgledniajac réw-
nie bogatego materiatu z zakresu chrematonimii, ktéremu winien by¢ poswiecony
odrebny artykut. Zdajemy sobie jednak sprawe z ptynnos$ci granicy miedzy nazwami
wilasnymi (tu: nazwami handlowymi) a pospolitymi, a wiec i z trudnosci w ich wy-
dzielaniu w obrebie nazw pozywienia (zob. m.in. Borejszo 1994, Lech-Kirstein 2019,
Rutkiewicz-Hanczewska 2021, Witaszek-Samborska 2005: 26-34). Na materiat zrod-
towy sktadajg sie funkcjonujace w przestrzeni miejskiej Krakowa z konca XIX i po-
czatku XX w. formy drukowanych przekazéw reklamowych, takie jak cenniki, afisze,
ulotki i inseraty przedstawiajace oferte asortymentu cukierniczego popularnych
wowczas krakowskich lokali, delikatesow oraz fabryk stodyczy. Zebrany na potrzeby
niniejszego artykutu materiat dokumentacyjny jest dowodem intensywnego rozwoju
branzy spozywczej w Krakowie na przetomie XIX/XX w.,, a w szczego6lnosci interesu-
jacego nas cukiernictwa, oraz zmiany przeobrazajacego sie spoteczenstwa, ktére wraz
z rewolucja przemystowa modyfikuje swoje nawyki zycia codziennego oraz sposoby
funkcjonowania w mieScie.

Zarys historii cukiernictwa w Krakowie

Co oczywiste, tradycja wyrabiania i spozywania stodyczy w Krakowie jest duzo star-
sza niz koniec XIX w. Jak pisze badacz p6znosredniowiecznej kuchni srédziemnomor-
skiej Rafal Hryszko, historia stodyczy, a wiec i cukiernictwa, $cisle wiaze sie ze sztuka
aptekarska. Stodkie wyroby przyrzadzali poczatkowo farmaceuci, gdyz uznawano je
za lekarstwo. Dopiero z biegiem czasu zaczety by¢ one postrzegane nie jako stodkie
leki, lecz zwykte takocie i produkt luksusowy. Stodkie wyroby - ich sktadniki, a takze
wiedza dotyczaca produkcji - przybyty zas§ do Europy dzieki Arabom z terenéw Bli-
skiego Wschodu (zwtaszcza z Pers;ji), a swa popularno$¢ zyskalty w czasach péznego
$redniowiecza w zwigzku z coraz wiekszym upowszechnianiem sie cukru (Hryszko
2016: 382). Na polskim dworze stodycze byty obecne juz w czasach Jadwigi i Wta-
dystawa Jagietly, co wigzato sie z ozywionymi u schytku wiekéw $rednich kontak-
tami handlowymi kupcoéw z obszaréw w obrebie basenu Morza Czarnego (Hryszko
2016: 385-387). R. Hryszko wyréznia dwa rodzaje stodkich wyrobdw farmaceutycz-
nych / stodyczy: 1. wyroby z cukru badz miodu z dodatkiem przypraw korzennych,
o twardej konsystencji, jak draze czy cukierki nadziewane, okreslane jako confectes
(lub confectiones); 2. wyroby o miekkiej konsystencji, przygotowywane z owocéw lub
warzyw z dodatkiem miodu czy cukru, przypominajace wspoétczesne konfitury albo

kodu komunikacyjnego wielostronnie uzgodnionego poprzez kontakt komunikatywny i kulture,
czyli jezyka stuzacego mu do porozumiewania sie w sprawach warunkéw bytowania, celéw,
dziatan, dazen, zainteresowan, zagrozen” (Borawski 2005: 30).
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powidta, opisywane jako electuaria (Hryszko 2016: 387-390). Tak wiec, jak wspo-
mniano wcze$niej, $Sredniowieczny wytworca stodyczy byt jednoczesnie aptekarzem,
niczym mistrz Andrzej na krélewskim dworze w Krakowie w czasach Jadwigi i Wia-
dystawa Jagietty (zob. Hryszko 2016: 392). Zawdd cukiernika zaczat sie wyodrebniac
dopiero w potowie XVI w. Poczatkowo cukiernictwo nie stanowito jednak odrebne-
go rzemiosta i przynalezne byto do cechu piekarzy (zob. Homola-Skapska 1996: 44).
Dopiero w XVIII w. usilne starania krakowskich pasztetnikéw (majacych prawa do
wyrobu zaréwno produktéw z miesem, jak i ciast oraz innych stodyczy), jak réwniez
toczacy sie latami spér miedzy nimi a piekarzami® doprowadzity do wydzielenia sie
odrebnego cechu i zatwierdzenia w 1766 r. przez wtadze Krakowa statutu zgromadze-
nia pasztetnikéw, cukiernikéw i traktiernikéw*. Druga potowa XVIII i poczatek XIX w.
to rowniez okres, w trakcie ktérego dochodzi do rewolucji w cukrownictwie za spra-
wa odkrycia obecnosci i metody pozyskiwania cukru buraczanego, a nastepnie ot-
warcia w 1802 r. na Dolnym Slagsku w Cunern pierwszej na $wiecie cukrowni pro-
dukujacej cukier z buraka (zob. Przyrembel 1927: 1). W Galicji taka fabryka zostata
uruchomiona w roku 1823 (Przyrembel 1927: 69; zob. tez 67-90), a Krakéw i Lwow
staly sie czotowymi osrodkami handlu cukrem w potowie XIX w. (Homola-Skapska
1996: 45). Latwa dostepnos¢ cukru i jego stosunkowo niska cena przyczynity sie do
rozkwitu krakowskich cukierni. Irena Homola-Skapska pisze, Ze pierwsze cukiernie
pojawity sie w mieScie pod koniec XVIII w. (np. cukiernia Dominika Wielanda w Rynku
Gltownym 23), a w potowie kolejnego stulecia byto ich juz 36 na 20 tys. mieszkancéw
(Homola-Skapska 1996: 48, 51). Co wazne, pierwsze cukiernie na ziemiach polskich,
nie tylko w Krakowie, lecz takze we Lwowie, w Ptocku, w Lomzy czy w Warszawie,
zaktadali wtoscy Szwajcarzy, wywodzacy sie gtéwnie z kantonu Gryzonia. Przyktadem
moze by¢ tu choc¢by, majacy wiasnie wtosko-szwajcarskie pochodzenie, Gaudenty Re-
dolfi, ktéory w 1836 1. przejat cukiernie przy Rynku Gtéwnym 38, nalezgcg wczesniej do
Lorenza Paganina Cortesiego. W 1838 r. u Redolfiego zaczat terminowa¢ Parys Mauri-
zio, ktory ostatecznie przejat lokal w roku 1868 (zob. Homola-Skapska 1996: 51-52;
Garlicki 2008: 160). Jak podaje Garlicki: ,Chyba zadna z krakowskich cukierni nie
zdobyta sobie takiego uznania w oczach klientéw jak ta. Stara tradycja firmy, Swietne
potozenie [...], wySmienite wyroby, godni wiasciciele, znakomita klientela przyciaga-
jaca kolejnych gosci - to wszystko skiadato sie na sukces” (Garlicki 2008: 160). Jed-
nym z najwiekszych konkurentéw ,Cukierni P. Maurizio” byt przybyly ze Lwowa Jan
Michalik, ktory otworzyt w roku 1895 przy ulicy Florianskiej 46 ,Cukiernie Lwowska”,
zwang pdzniej ,Jama Michalikowg”. Jak wiele innych tego typu lokali w éwczesnym
Krakowie cukiernia funkcjonowata w godzinach od 6.00 do 23.00, a ]. Michalik znany
byt w mieScie z przyciagania klienteli za pomocg wymys$lnych zabiegdw reklamowych,
np. afisz reklamowy w jezyku esperanto (b.r,, MK D/471/1, 472/1), plakat stylizo-
wany na afisz teatralny spektaklu pt. Mara i Ada, czyli ,najnowsza sztuka wynalazku

3 Zob. Akta komisyi wyznaczonej do zbadania sporu miedzy piekarzami a pasztetnikami
[..], 1747-1749.

* Zob. Stanistaw August zatwierdza artykuly zgromadzenia pasztetnikéw krakowskich
uchwalone przez starszych 30 XI1 1765 r [...], 1766-1778; Akta zgromadzenia pasztetnikow, trak-
tyernikow i cukiernikéw krakowskich, 1751-1869).
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postepowego cukiernictwa - dwa gatunki nowych ciast z doborowemi smakami” (1906,
s.1, MK D/471/1, 472/1), a takze charakterystyczne nazwy ciastek, np. Modrzejew-
ska - krem owocowo pralinowy, Paderewski - tort waflowy kremowy, Sobieski - tort wa-
flowy z marmoladq, Halka - krem na winie (1906, s. 1, MKD/471/1,472/1). Na koniec
tej czesci artykutu warto wspomnie¢ o jeszcze jednej znanej krakowskiej wytworni
stodyczy, mianowicie fabryce czekolady Adama Piaseckiego, ktéra zostata zatozona
przy ulicy Szlak 26 w roku 1910 i ktérej powstanie Tomasz Rachwat uwaza za po-
czatek przemystu cukierniczego w Krakowie ze wzgledu na rozpoczecie produkcji
»wyrobow czekoladowych na przemystowa skale” (Rachwat 2001: 199; zob. 199-211).
Do najbardziej popularnych wyrobéw A. Piaseckiego nalezaty czekolady: Krakowian-
ka, Warszawianka, Zdrowia, Danusia, Jagienka, Ligia, Halka itp. Po Il wojnie Swiato-
wej zaktad zostat upanstwowiony i funkcjonuje do dzis pod nazwa ,Wawel”.

Podziat tematyczny stownictwa — nazwy wyrobdw cukierniczych

W obrebie zgromadzonego materiatu leksykalnego z zakresu wybranych do analizy
nazw - ekscerpowanych z dawnych tekstéw reklamowych (od drugiej potowy XIX w.
do roku 1939), w ktérych informuje sie o ofercie asortymentu cukierniczego - po-
zywienia sprzedawanego przez krakowskie fabryki, delikatesy czy cukiernie mozna
wydzieli¢ liczne Kategorie (subpola) tematyczne®, przynalezne, zgodnie z koncepcja
M. Witaszek-Samborskiej (Witaszek-Samborska 2005: 55-56), do nadrzednego pola:
potrawy stodkie i deserowe. Nadmienmy, Ze wewnetrzny podziat tego pola rézni sie
od propozycji poznanskiej badaczki kulinariéw, co jest efektem tego, Ze w niniejszej
analizie, po pierwsze, mamy do czynienia z innym okresem dziejéw polszczyzny niz
wspotczesny jezyk polski, a po drugie - opis dotyczy stownictwa uzywanego przez
okres$long wspolnote (tu: wspoélnote handlowa, zawezona do cukiernikow) w okres-
lonym typie tekstow - w wyspecjalizowanej odmianie dyskursu handlowego, za jaka
uznajemy dyskurs reklamowy. Jak pisze bowiem Barbara Batko-Tokarz, powotujgc sie
na prace Ryszarda Tokarskiego: ,Kazde pole to [...] zarazem opis jezyka, jak rowniez
opis okreslonej spotecznosci jezykowej z wtasciwymi jej tendencjami do opanowa-
nia i rozumienia $wiata pozajezykowego” (Batko-Tokarz 2019: 111, zob. tez Tokarski
2014: 276). Struktura semantyczna interesujacego nas kregu tematycznego wyglada
wiec nastepujaco:

1. Stodycze

stownictwo ogélne: cukry, tako¢ (zwykle w Im), wyréb cukierniczy (zwykle w Im)

1.1. Ciastai ciastka
stownictwo ogélne: ciastko, ciasto, placek; wyroby waflowe

stownictwo szczegbétowe: albert, andrucik, andrut, biszkopt, catusek (piernik), chrust,
faworki, hattamajki (pgczki), herbatnik, kostka (wiederiska), krajanka, paluszek, pasyans,

5 Na temat klasyfikacji tematycznej stownictwa kulinarnego zob. Batko-Tokarz 2019, 2021;
Witaszek-Samborska 2005, 2009.
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paczek petit-fours / petit fourts / petifours, piernik, precelek, Smietankéwka, wafel, wafe-
lek; baba, keks, kotacz, makaronik, miodownik, piernik, piramida, przektadaniec, serowiec,
strucla, szarlotka, tort; delty, neapolitanki, orzechowki (wafle)

1.2. Desery
stownictwo ogoélne: desert

stownictwo szczeg6towe: blamanz/blamange, bomba, galareta, galaretka, krem, legu-
mina, lody

1.3. Cukierki
stownictwo ogélne: cukierek, cukry

stownictwo szczegétowe: brylant, dragées, drops, grylazek? (poswiadczona forma: gry-
lazki), irys, karmelek, landrynka, pastylka, raczek, rolka

1.4. Wyroby czekoladowe
stownictwo ogoélne: czekolada/czokolada, czekoladka /czokoladki

stownictwo szczegétowe: pomadka, pralina; baton (czekoladowy), batonik, blok, fanta-
zyjka (zwykle Im), fom (czekoladowy), neapolitanka (zwykle Im), wybijanek? (po$wiad-
czona forma: wybijanki); marcepanik; kocie jezyki (czekoladki)

Wyjasnienia wymaga w tym miejscu kilka kwestii. Pierwsza z nich jest zakwa-
lifikowanie hiperonimu cukry zar6wno do nadrzednego podpola 1. stodycze, jak
i do kategorii 1.3. cukierki. Jest to konsekwencja zanotowanych uzy¢ tego wyrazu
w badanych tekstach, w ktérych pojawia sie on w dwéch znaczeniach®. Pierwsze to
‘stodkie wyroby, wyroby cukiernicze’ - stosowane na przyktad w nazwach firm, takich
jak: ,Cukiernia Lwowska i Fabryka Cukréw Warszawskich Jana Michalika” (ulotka
reklamowa, 1901), ,Parowa Fabryka Cukréw Deserowych A. Nowinskiego w Kra-
kowie” (cennik, b.r.) oferujacych réznego rodzaju stodycze, jak czekolady, czekoladki,
karmelki, pastylki, ciastka, ciasta itp. Potwierdzenie tego znaczenia - ‘rézne stodkie
wyroby’ - stanowig takze uzycia leksemu cukry w strukturze catego tekstu reklamo-
wego, np. ,CUKIERNIA LEONARDA MALIKA w Krakowie [...] poleca Szanownej Pub-
licznosci CUKRY DESEROWE w rozmaitych gatunkach, karmelki, czokoladki, ciasta
codziennie $wieze, herbatniki itp.” (,J6zefa Czecha Kalendarz Krakowski” R. 63, 1894,
s. XXXII). W tekscie cennika wymienionej powyzej fabryki Nowinskiego odnajdujemy
réwniez podobne po$wiadczenia, gdyz w wyliczeniu oferowanego zestawu stodkich
wyrobow podaje sie w dziale ,Kombinacye wedtug gustu”: ,,Pudetko cukréw, mie-
szane”, ,Pudetko cukréw, same czekoladki”, ,Pudetko cukrow Bomby, pralinki i Bry-
lanty” (cennik ,Parowej Fabryki [...] Nowinskiego w Krakowie”, b.r,, s. 6). Co wazne,
w tym samym zr6dle wyraz cukry zostat uzyty jednoczesnie w znaczeniu drugim, za-
wezajacym zakres semantyczny nazwy, ktdra denotuje juz tylko konkretne wyroby

6 Stowniki z drugiej potowy XIX i poczatku XX w. notujg leksem cukry, podajac nastepuja-
ce definicje: ,w Im. przysmaki z cukru, cukierki, stodycze, konfekty” (SW, t. 1: 354), ,blp. takotki,
przysmaki cukrowe” (SWil: 178).
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cukiernicze, tj. cukierki - ,przysmaki zaprawiane cukrem” (SW, t. 1: 354). W pierw-
szym dziale cennika zaraz po karmelkach, cukierkach mietowych, pastylkach, pomad-
kach pojawiajg sie bowiem: ,,cukry z potudniowych owocéw suchych glazurowane
w karmel, cukry orzezwiajace” (cennik ,Parowej Fabryki [...] Nowinskiego w Kra-
kowie”, b.r,, s. 2). Podobnie w reklamie prasowej ,,Cukierni P. Maurizio dawniej Redolfi
w Krakowie” poleca sie m.in. ,Francuskie cukry gumowe na kaszel” (,]J6zefa Czecha
Kalendarz Krakowski” R. 58, 1889, s. XXVIII).

llustracja 1. Reklama prasowa cukierni L. Malika (po lewej) oraz cennik wyrobéw czekoladowych w fabryce
,«Optima» S.A.” (po prawej).

Zrédto: ,Jozefa Czecha Kalendarz Krakowski” R. 63, 1894, s. XXXII (reklama cukierni L. Malika), 1930, s. 6, 8
(cennik fabryki ,«Optima» S.A.").

Po drugie w zaproponowanym podziale tematycznym nazw stodyczy czeko-
ladka nie zostata zaliczona do kategorii cukierkdw, jak u M. Witaszek-Samborskiej
(2005:57), lecz do wydzielonego odrebnie podpola - 1.4. wyroby czekoladowe. Lek-
sem cukierek, bedacy hiperonimem w stosunku do wyrazéw z podpola 1.3., m.in. ta-
kich jak: brylant, dragées, drops, irys, karmelek, landrynka, pastylka, jest tu rozumiany
w sposdb zgodny z definicjami proponowanymi przez dwczesne stowniki z drugiej
potowy XIX i poczatku XX w. jako ,takotek cukrowy” (SWil: 178) czy ,przysmak, za-
prawiony cukrem, konfekt” (SW, t. 1: 354). Tak wiec znaczenia wyekscerpowanych
z badanych tekstow jednostek leksykalnych, reprezentujacych kategorie tematyczna
1.3. cukierki, majg wspélny sem ‘wykonanie z cukru z dodatkami’, np. cukierki slazowe,
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cukierki miodowo-ziotowe od kaszlu, cukierki mietowe, cukierki mietowe suche; cukierki
angielskie, stodowe, czekoladowe. Z kolei leksemy zaliczone do subpola 1.4. wyroby
czekoladowe pozostaja w relacji hiponimicznej wzgledem wyrazéw czekolada lub cze-
koladka, czyli w swej semantyce zawieraja jako prototypowy element znaczeniowy
‘wykonanie z czekolady’, np. pomadka’, pralina; baton, batonik, blok. Co wigcej, wyréz-
nienie oddzielnej subkategorii tematycznej dla wyrobow czekoladowych jest wazne
zwlaszcza wtedy, gdy weZmie sie pod uwage perspektywe nadawcéw analizowanych
przekazow reklamowych - cukiernikéw, witascicieli delikateséw i fabryk sprzedaja-
cych wyroby cukiernicze, w tym czekoladowe. Towary te cieszyty sie bowiem na po-
czatku XX w. ogromnym powodzeniem wsrod klienteli, co w potaczeniu ze wzrostem
liczby ludnosci i z rozwojem Krakowa sktonito Adama Piaseckiego ,,do rozpoczecia
w 1910 r. produkcji fabrycznej na skale przemystowa” (Rachwat 2001: 200), o czym
pisano juz wczes$niej. W wyniku licznych inwestycji firma ,A. Piasecki S.A. Krakéw”
w roku 1914 produkowata juz:

1500 kg wyrobdw dziennie. W produkowanym asortymencie byto 13 gatunkéw czeko-
lady nadziewanej, 11 twardej, 3 mlecznej, 18 gatunkdéw karmelkéw twardych, nadzie-
wanych i oblewanych czekoladg, galanteria czekoladowa, pralinki [...]. Produkowano
takze $liwki i wisnie w czekoladzie oraz réznego rodzaju figurki, cygara, papierosy wy-
konane z czekolady” (Rachwat 2001: 201).

Zjawisko to udokumentowane jest réwniez przez licznie reprezentowane w ze-
branym materiale Zrédtowym potaczenia wyrazowe z leksemami czekolada i czeko-
ladka, np.:

czekolada deserowa, gorzka, tabliczkowa, zwyczajna; czekolada tatrzarska, czekolada za-
kopianiska mleczna; czekolada cytrynowa, gorzka, kawowa, kawowo-mleczna, kuchenna,
mleczna, orzechowa, Smietankowa, wanilowa /waniliowa; czekolada z catemi migdatami
pakowana w celofanie itp.

czekoladki deserowe; likworowe, masowe, owocowe, pomadkowe; czekoladki sztukowe;
czekoladki nadziewane pomadkq malinowe (poziomkowe, morelowe, pomarariczowe,
paczowe, maraschinowe), czekoladki nadziewane likierami (masami, grylaz, twarde),
czekoladki nadziewane grylarz twarde; czekoladki pralinowe, czekoladki nadziewane
wyborowemi kremami, Smietankowe lub owocowe itp.

[ wreszcie po trzecie w zaproponowanym podziale semantycznym stownictwa
z kregu tematycznego - potrawy stodkie i deserowe - brakuje pomniejszych subpd],
ktére w ujeciu M. Witaszek-Samborskiej nalezg do innych pdl niz potrawy gtéwnych
kategorii semantycznych, mianowicie: produkty i przetwory spozywcze (sktadniki po-
traw i napojow) oraz napoje (zob. Witaszek-Samborska 2005: 41-52, 58-61). Specyfika

7 Na temat trudnos$ci zwigzanych z definiowaniem leksemu pomadka (‘cukierek’ czy ‘cze-
koladka’) w dawnym dyskursie handlowym - zob. Kwa$nicka-Janowicz, Patka 2021.
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zebranego na potrzeby niniejszego artykutu materiatu jezykowego, a zwtaszcza spo-
sob jego prezentacji w przekazie reklamowym, umozliwia, naszym zdaniem, od-
mienny sposob klasyfikacji tematycznej. Dlatego proponujemy poszerzenie zakresu
nadrzednego pola tematycznego o nazwy wyrobow cukierniczych, rozumianych jako
stodkie potrawy oraz jako dodatki do nich, pétprodukty oraz napoje®.

llustracja 2. Reklama prasowa cukierni Rehmana i Hendricha.
Zrédto: ,J6zefa Czecha Kalendarz Krakowski” R. 58, 1889, s. XI.

Do zaproponowanego powyzej podzialu tematycznego stownictwa przypisanego
do kategorii nazw wyrobdw cukierniczych, w tym potraw stodkich i deserowych, do-
dajemy zatem nastepujace subpola:

1.5. Wyroby z owocéow
stownictwo ogdlne: owoc (owoce kandyzowane, smazone)

stownictwo szczegotowe: ananas, krqzek ananasowy, skérka pomarariczowa; wisnie
(w koniaku); kompot, konfitura, marmolada

1.6. Stodkie produkty i przetwory - skladniki stodkich potraw

stownictwo szczegbtowe: kuwertura, lukier, masa/massa; miod; cacao w proszku, kakao
proszkowe, czekolada proszkowa; migdaty, orzeszki w czekoladzie

1.7. Napoje
1.7.1. Napoje bezalkoholowe
stownictwo ogélne: chtodnik, napdj

stownictwo szczegdtowe: sok; czokolada; herbata kakaowa

8 Barbara Batko-Tokarz wyja$nia, Ze autorzy klasyfikacji tematycznych stownictwa nie
podchodza do kategorii napoje w ten sam sposéb: ,Wida¢ wyraznie, Ze w niektorych podziatach
wyodrebnia sie tez w nazwie pola napoje, picie, ktére w ten sposéb wydziela sie niejako z grupy
jedzenia, traktujac je tym samym jako odrebng kategorie [...]. Czesto jednak napoje traktowane
s3 w sposob oczywisty jako jedna z podgrup jedzenia (czyli niezaznaczana w nazwie pola, a wi-
doczna w podpolach czy w materiale jezykowym)” (Batko-Tokarz 2021: 22).
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1.7.2. Napoje alkoholowe
stownictwo ogdlne: cognac/koniak, nalewka, likier, rum, wino, wodka, krupnik

stownictwo szczegdtowe: malaga, madera

Tak szeroko ujmowana kategoria odzwierciedlona jest zaré6wno w ofercie asorty-
mentu cukierniczego w tekstach reklamowych, jak i w tradycji zwiazanej z produkcja
stodyczy oraz z ich pochodzeniem. Dopisane bowiem subpole tematyczne 1.5. wy-
roby z owocow nawigzuje do wspomnianej na wstepie znanej w dawnej Polsce z prze-
tomu XIV/XV w. tradycji wytwarzania z owocow (wzglednie warzyw czy zi6t) stodkich,
majgcych miekka konsystencje smakotykéw z dodatkiem miodu badz cukru, okresla-
nych jako electuaria (Hryszko 2016: 389-390). Te stodycze w pdzZniejszych wiekach
zaczeto nazywacé konfektami (zob. SPXVI, t. X: 530), ktére w opracowaniu stowniko-
wym do wydania rekopisu receptur z XVII w. pt. ,Moda bardzo dobra smazenia réz-
nych konfektéw...” tak definiuja Jarostaw Dumanowski i Rafat Jankowski:

w znaczeniu og6lniejszym stodycze, konserwowane w cukrze rézne sktadniki, owoce
lub ziota, a takze ptatki rézy smazone w cukrze, miodzie lub zaprawione stodkim so-
kiem; w dawnej polskiej kuchni podstawa wielu deseré6w i wyrobow cukierniczych.
W sensie wezszym konfekt byt czasem odroézniany od konfitur, od ktérych byt twar-
dszy i gestszy; niekiedy nazywany konfiturami suchymi (Dumanowski, Jankowski,
wyd. i oprac,, 2011: 222).

Cho¢ leksem konfekt nie zostat zanotowany w zgromadzonym materiale jezyko-
wym, to na pewno byt on znany wspoétczesnym, co potwierdzaja 6wczesne leksykony:
SWil - ,Konfekt, u. [...] 1) przyprawa aptekarska gesta, elektuarz. 2) = przyprawa
cukiernicza, ob. Konfitura” (SWil: 517); SW: ,Konfekt, u, Im. y 1. a. Elektuarz przypra-
wa aptekarska gesta, powidetka, stodycze, lekarstwo geste. 2. a. w Im. a. X Konfekcja
cukier, konfitura, cukry, owoce smazone w cukrze: K. z rézy” (SW, t. I1: 436).

Rozbudowane tematycznie pole - nazwy wyrobdw cukierniczych - wskazuje
jednoczes$nie na to, co zgodnie z prawem mogli wytwarzac¢ éwczes$ni cukiernicy.
W ,Dzienniku praw wolnego miasta Krakowa” z 26 maja 1843 r. cechowi cukiernikow,
jak wyjasnia Irena Homola-Skapska, zagwarantowano ,prawo wyrabiania i sprzedazy
«wszelkich ozdobnych cukréw i ciast cukrowych» oraz smazonych owocéw, tortow,
lodéw, czekolad i karmelkéw. Ponadto mogli wyrabia¢ «napoje chtodzace lub roz-
grzewajace»”, w tym takze alkohole typu likier czy poncz, ,ale musieli posiadaé na to
osobne zezwolenie od wladz miejskich” (Homola-Skapska 1996: 47, zob. tez Przeczek-
-Kisielak 2021: 81).

Nazwy wyrobow cukierniczych w dawnym dyskursie reklamowym —
stownictwo rodzime i zapozyczone

Wyniki badan M. Witaszek-Samborskiej pokazuja, ze w strukturze stownictwa ku-
linarnego zapozyczenia (facznie z derywatami) ,stanowig prawie potowe obecnych
we wspotczesnej polszczyZnie nazw potraw, napojow i ich sktadnikéw. Nie dziwi to,
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gdy uswiadomimy sobie fakt, ze «kuchnia polska» to [...] efekt wielowiekowej inter-
ferencji i wzajemnego wzbogacania sie rozmaitych kultur kulinarnych” (Witaszek-
-Samborska 2005: 78). Nazwy stodkich potraw i napojéw, wyekscerpowane ze zgro-
madzonych zrédet, rowniez potwierdzaja znaczny udziat leksyki przejetej z jezykow
obcych. Poza wyrazami rodzimymi, stanowigcymi dziedzictwo prastowianskie,
jak ciasto, kotacz, napéj", midd, orzech, owoc, sok (Witaszek-Samborska 2005: 100,
za: Lehr-Sptawinski 1954), lub leksemami utworzonymi na gruncie polszczyzny za
pomoca réznych technik derywacyjnych, np. pgczek, paluszek, raczek, krajanka, na-
lewka, wédka, chtodnik, piernik, miodownik, przektadaniec, serowiec, analizowany
materiat jezykowy obfituje bowiem w zapozyczenia (pozyczki formalnosemantyczne
oraz derywaty od nich) - zwlaszcza z jezyka francuskiego, np. blamanz/blamange,
desert, dragées, cognac/koniak, faworki, grylazki, karmelek, kompot, konfitury/kon-
fitura, krem, kuwertura, likier, makaronik*®, marmolada, pastylka, petit-fours / petit
fourts / petifours, pomadka®*, pralina, szarlotka, nastepnie z jezyka niemieckiego,
np. andrut, andrucik, cukierek, cukrylz, galareta”, galaretka, placek, strucla, tort,

9 Wyrazu tego jako pochodzacego z jezyka prastowianskiego nie podaje za Tadeuszem
Lehrem-Sptawinskim (1954) M. Witaszek-Samborska (2005:100), ale Przemystaw Debo-
wiak, Bogumit Ostrowski, Beata Raszewska-Zurek, Jadwiga Waniakowa - autorzy informacji
etymologicznej w WSJP PAN - pisza: ,pst. *napojb ‘pojenie, napojenie’. Forma prastowianska
jest rzeczownikiem odczasownikowym od *napiti ,napi¢’, *napojiti ‘da¢ pi¢, zaspokoié pragnie-
nie’; zob. pi¢, poi¢” (zob. https://wsjp.pl/haslo/podglad/15168/napoj/2019582/plyn, dostep:
17.01.2024).

10 M. Witaszek-Samborska pisze w hasle makaronik w znaczeniu ‘ciasteczko z mielonych
migdatéw z dodatkiem cukru i biatek’, ze jest to leksem notowany w opracowaniu A. Bochna-
kowej na temat terminéw kulinarnych romanskiego pochodzenia pod hastem makaron, we-
dtug tej badaczki jednak ,brak tego znaczenia we wt.,, ale jest w wielu jezykach europejskich”
(Witaszek-Samborska 2005: 292, za: Bochnakowa 1984). Natomiast w WSJP PAN w hasle maka-
ronik ‘ciastko’ podaje sie jako bezposrednie zrédto pozyczki jezyk francuski oraz mozliwe drogi
przejscia tego wyrazu do polszczyzny: ,fr. (dawne) macaron ‘ciastko migdatowe’ z wt. mac-
carone. Mozliwe tez zapozyczenie z niem. (der) Makrone lub ang. makaroon - oba w znacze-
niu ‘ciastko migdatowe’ (zob. https://wsjp.pl/haslo/podglad/101091/makaronik/5243874/
ciastko, dostep: 17.01.2024). Uznajemy zatem za WSJP PAN, iz makaronik ‘ciastko’ to zapozy-
czenie francuskie.

1 Derywat od zapozyczenia wtasciwego pomada, pochodzgcego wedtug réznych opraco-
wan z francuszczyzny (fr. pommade w zn. ‘polewa’, zob. Witaszek-Samborska 2005: 338, Bochna-
kowa, red., 2012: 270). Agata Kwasnicka-Janowicz i Patrycja Patka argumentujg z kolei: ,moze
powinni$my przyjac, ze faczac sie genetycznie z péinocnowtoskim pomata ‘krem’ [pomada -
dop. P.P], zostata zapozyczona z jezyka wloskiego do polszczyzny juz w II potowie XVI wieku”
(Kwasnicka-Janowicz, Patka 2021: 223 i dalej).

12 Autorzy informacji etymologicznej podaja w WSJP PAN: cukier ,$r.-w.-niem. zucker”,
,wl. zucchero z ar. sukkar”; leksem ten bezposrednio zostat zapozyczony wiec do polszczyzny
ze Srednio-wysoko-niemieckiego, ale istnieja takze posrednie Zrédta tej pozyczki - we whoskim
i arabskim (zob. https://wsjp.pl/haslo/podglad/11120/cukier/5080031/do-herbaty, dostep:
17.01.2024).

13 Wyraz o niepewnym pochodzeniu: WSJP PAN podaje ,moze niem. Gallerte” (zob. https://
wsjp.pl/haslo/podglad/20818/galareta/2094717 /miesna, dostep: 17.01.2024), a M. Witaszek-
-Samborska - ,niem. Gallerte, moze tac. (caro) galerita” (Witaszek-Samborska 2005: 240).


https://wsjp.pl/haslo/podglad/15168/napoj/2019582/plyn
https://wsjp.pl/haslo/podglad/101091/makaronik/5243874/ciastko
https://wsjp.pl/haslo/podglad/101091/makaronik/5243874/ciastko
https://wsjp.pl/haslo/podglad/11120/cukier/5080031/do-herbaty
https://wsjp.pl/haslo/podglad/20818/galareta/2094717/miesna
https://wsjp.pl/haslo/podglad/20818/galareta/2094717/miesna

Nazwy wyrobdw cukierniczych w dawnym dyskursie reklamowym... [193]

wafel, wafelek, z jezyka wtoskiego, np. czekolada/czokolada**, czekoladka /czokoladki,
marcepanik®®, z angielszczyzny, np. albert, drops, z jezyka hiszpanskiego, np. cacao/
kakao, a takze z jezyka rosyjskiego, np. landrynka. W badanym stownictwie odnalez¢
mozna réwniez leksemy opisywane w stownikach jako pozyczki z taciny, np. bisz-
kopt, herbatnik®®, irys, migdat (zob. WSJP, Witaszek-Samborska 2005: 201, 252, 255,
301). Odnotujmy, ze rowniez wyraz wino stanowi przyktad zapozyczenia z jezyka
tacinskiego (tac. vinum), ale dokonanego jeszcze na gruncie prastowianszczyzny*’
(pst. *vino, zob. Borys$ 2008: 701).

Wyliczone w obrebie zgromadzonych nazw wyrob6éw cukierniczych zapozyczenia
sg $wiadectwem wielowiekowych kontaktéw jezykowych i wptywu na ten krag tema-
tyczny stownictwa polskiego zjawisk zewnatrzjezykowych, takich jak choéby trwajaca
od XVII w. moda na kuchnie francuska, migracja cukiernikow wtosko-szwacjarskiego
pochodzenia na ziemie polskie oraz zagraniczne wedréwki odbywane przez polskich
czeladnikéw, chcacych zostac¢ cztonkami cechu cukiernikéw:

Aby zosta¢ majstrem i cztonkiem cechu, czeladnik musiat przedstawic zaswiadczenie
o odbyciu wedréwki, ktéra byta starym zwyczajem, majacym na celu zapoznanie sie
ze stanem zagranicznego cukiernictwa. Wedréwka trwata okoto dwdch lat, czasem
nawet do czterech, polscy czeladnicy odbywali ja glownie w Prusach lub monar-
chii habsburskiej, ale byli i tacy, ktérzy docierali nawet do Francji (Homola-Skapska
1996: 47-48).

14 W WSJP PAN za jezyk bezposredni uznaje sie hiszpanski (hiszp. chocolate), a posredni -
wtoski (wt. cioccolata) (zob. https://wsjp.pl/haslo/podglad/20812/czekolada/1969690/
kostka, dostep: 17.01.2024). Z kolei M. Witaszek-Samborska (2005:225) za A. Bochnakowg
(1984) traktuje ten wyraz jako zapozyczony z jezyka wioskiego.

5 Badacze opowiadajg sie z reguly za pochodzeniem wtoskim leksemu marcepan, jedno-
cze$nie wskazujgc na to, ze mozliwe jest, iz leksem ten wszedt do polszczyzny za posrednictwem
jezyka niemieckiego (Witaszek-Samborska 2005: 295). W WSJP PAN podaje sie: ,niem. Marzi-
pan z wt. marzapane. Pierwotnym Zrédtem jest by¢ moze ar. marrerwo od nazwy miejscowosci
Martaban w Birmie” (zob. https://wsjp.pl/haslo/podglad/72475 /marcepan/5185339/masa,
dostep: 17.01.2024).

16 Herbatnik od herbata - n.-tac. herba thea (Witaszek-Samborska 2005: 252). ,Pierwot-
nie byta to nazwa handlowa herbaty (z tac. herba ‘zioto’, hol. thee i z tego n.-tac. thea ‘herbata’);
jako pierwsi (na pocz. XVII w.). przywiezli ja z Chin do Europy Holendrzy” (zob. https://wsjp.
pl/haslo/podglad/15163/herbata/1949148/napoj, dostep: 17.01.2024).

17 Autorzy informacji o pochodzeniu w WSJP PAN dopuszczaja dodatkowa mozliwo$é,
jaka jest posrednictwo germanskie: ,Ze wzgledu na adaptacje wyrazu prastowianskiego zgod-
nie z paradygmatem *-o-tematowym rodzaju nijakiego dopuszcza sie mozliwo$¢ posrednictwa
germanskiego (por. pragerm. *winan- ‘wino’ r.n.; rodzaju nijakiego byty takze kontynuanty:
gocki, staroangielski i najprawdopodobniej starosaksonski). Nie mozna jednak wykluczy¢
czynnikéw wewnetrznych, tj. oddziatywania bliskiego semantycznie rzeczownika *pivo ‘napéj;
piwo’ albo wyrazéw z przyrostkami *-no (np. *bagno, *stegno ‘udo’, *lono, *véno (< *véd-no)
‘wiano’) oraz *-bno (np. *oksno, *tolkbno, *volkbno)” (zob. https://wsjp.pl/haslo/podglad/
50271/wino/5165997 /napoj, dostep: 17.01.2024).
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llustracja 3. Reklama ,,Cukierni P. Maurizio”.
Zrédto: ,Jozefa Czecha Kalendarz Krakowski” R. 79, 1910, s. 11.

Warto jeszcze wspomnieé, ze w opisywanym w artykule stownictwie kulinar-
nym znajduja sie jednostki, ktére maja wspéiczesnie - a by¢ moze tez miaty w jakims$
stopniu dawniej - charakter regionalny. Sg to leksemy, ktére byty notowane w anali-
zowanych Zrédtach z przetomu XIX i XX w. w tzw. cracovianach i zostaty potwierdzone
w najnowszych badaniach nad regionalizmami krakowskimi:

andrut, andrucik ‘cienki, famliwy ptat delikatnego ciasta, czesto z charakterystyczng
fakturg, ktory moze by¢ przektadany stodka masg, gdy ma ksztatt ptaski, lub wypeinio-
ny lodami czy kremem, jesli uformowany jest w ksztatcie rozka, rurki itp.” (za: Ochmann,
Przybylska, red., 2019: 79);

chrust ‘kruche ciastka w ksztatcie pofalowanych, poskrecanych wstazek, smazone
w duzej ilosci ttuszczu, zwykle w czasie karnawatu’ (za: Ochmann, Przybylska, red.,
2019: 118); makaronik ‘kruche ciasteczko przyrzadzane z biatek jaj kurzych, cukru
i zmielonych migdatéw, zwykle przektadane kremem lub konfitura’ (za: Ochmann, Przy-
bylska, red., 2019: 225);

precelek ‘maty precel’ - ‘to samo co obwarzanek’ lub ‘wyréb z ciasta wykonywanego
z maki pszennej z dodatkiem miedzy innymi ttuszczu, drozdzy i wody, skrecony
w ksztalt przypominajacy cyfre 8 [...]’ (za: Ochmann, Przybylska, red., 2019: 272);

serowiec - ‘ciasto, ktorego gtéwnym sktadnikiem jest masa z biatego sera’ (za: Ochmann,
Przybylska, red., 2019: 289).

Do grupy tej zaliczamy takze pomadke ‘czekoladke z nadzieniem’, ktorej regional-
ny (krakowski/galicyjski) charakter staraly sie udowodni¢ Agata Kwasnicka-Janowicz
i Patrycja Patka (2021).
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Kulinarne zestawienia i kolokacje

Na koniec niniejszego artykutu przedstawimy wyniki analizy kolokacji, w ktorych zo-
staly uzyte funkcjonujace w dawnym dyskursie reklamowym interesujgce nas nazwy
wyrobow cukierniczych (bedace o$rodkiem tychze kolokacji). Sposob przedstawie-
nia danych jezykowych zaczerpniety jest wprost z koncepcji M. Witaszek-Samborskiej
(2005:123-166). Zaznaczmy, iz wielu z cytowanych tu kombinacji stéw nie mozna
traktowac jako przyktadu na analityczno$¢ nominacji kulinarnej, przejawiajacej sie
w formie wielocztonowych nazw pozywienia. Sg to bowiem potaczenia wyrazowe
o réznym stopniu zespolenia sktadnikow - zwykle zwigzki luzne, ewentualnie acz-
liwe. Celem poniZzszego opisu nie jest wiec rozstrzygniecie, co konkretnie wchodzi
w zakres nazwy jako jednostki nieciagtej. Chodzi o ukazanie obrazu kolokacyjnego
analizowanej kategorii semantycznej nazw i wydobycie tego, czemu miaty stuzy¢
rozmaite, czesto bardzo rozbudowane potaczenia wyrazowe w badanych tekstach
reklamowych.

1. Nazwy materialowe - wskazujace na skladniki wyrobu (réznego rodzaju su-
rowce i dodatki)

potaczenia z przymiotnikiem w prepozycji: wanilowa i Smietankowa czekolada zdro-
wia specyalnie dla dzieci;

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: paluszki anyZowe; krem, tom czekola-
dowy; cukierki, pasyanse, wafelki czekoladowe; pomadki mietowe czekoladowe; czeko-
lada cytrynowa; rolki cytrynowe; przektadarice figowe; herbatniki grylarzowe; cukry
gumowe; masa kakaowa; owoce karmelowe, czekolada kawowa, kawowo-mleczna;
wafelki kawowe; przektadarice konfiturowe; czekolada kremowa; bomby, karmelki kre-
mowe; czekoladki likworowe; miéd lipowy; bomby lodowe; herbatniki makaronikowe;
nalewka malinowa; brylanty, dropsy, rolki malinowe; tort marcepanowy, herbatniki
marcepanowe; baton marcypanowy; stangle marcypanowe; czekoladki masowe;
czekoladki nadziewane pomadkq maraschinowe; cukierki, dropsy, paluszki, pomadki,
praliny, rolki mietowe; pastylki mietowe pomadkowe; pomadki mietowe czekoladowe;
massa migdatowa; herbatniki migdatowe; tort migdatowo-kremowy; brylanty mio-
dowe; cukierki miodowo-ziotowe; czekolada, kuwertura mleczna; bloki, neapolitanki
mleczne; czekoladki nadziewane pomadkq morelowe; czekolada orzechowa, orze-
chowa mleczna; krajanki owocowo-czekoladowe; krem owocowy; nalewka owocowa;
herbatniki, przektadarice, wafelki; dropsy, karmelki; czekoladki; galarety, galaretki
owocowe; czekoladki nadziewane pomadkq paczowe; herbatniki piankowe, herbatniki
piernikowe; lukier pomadkowy; czekoladki, pastylki mietowe pomadkowe; czekolada
pomarariiczowa; przektadarice, czekoladki nadziewane pomadkq pomararnczowe; cze-
koladki nadziewane pomadkq poziomkowe; krem pralinowy; herbatniki pralinowe;
przektadarice rozane; baton rumowy; czekolada rumowa; krem; czekolada stodowa;
brylanty, cukierki, dropsy stodowe; ciasto strudlowe; torty suflowe; cukierki slazowe;
czekolada $mietankowa; irysy; czekoladki smietankowe; tort waflowo-kremowy,
waflowo-owocowy; krem; blok waniliowy; czekolada wanilowa; herbatniki, paluszki,
pasyanse waniliowe; nalewka wisniowa; czekoladki sztukowe kostki wisniowe
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konstrukcje z wyrazeniem przyimkowych: a) {cos$} w {czyms$}: herbatniki, keks; skérki
pomaranczowe; orzeszki, migdaly w czekoladzie; wisnie w koniaku; b) {co$} z {cze-
gos}: hiszpariskie leguminy z bitej Smietany, massa z kokosowych /palonych orzechéw;
cukry z potudniowych owocéw suchych; c) {co$} z {czyms}: tort zananasem; pomadki
mietowe z galaretkq; paluszki z masq migdatowq i orzechowgq; czekolada z (catemi)
migdatami/orzechami/rodzynkami/waniliq; tom czekoladowy z orzechami

2. Nazwy okreslajace sposob przyrzadzania potrawy (aspekt techniczny)
potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: pastylki konserwowe

potaczenia z imiestowem przymiotnikowym biernym w postpozycji: ananas glazuro-
wany pomadkgq, cukry z potudniowych owocow suchych glazurowane w karmel; owoce

kandyzowane; karmelki karmelowane; kremy; czekolady mroZone; cacao odttusz-
czone; placek krélewski przektadany; przektadane pierniki konfiturg;

cukierki, dropsy, karmelki; pomadki owocowe nadziewane; nie nadziewane karmelki
kwasne; pierniki nadziewane owocami i masami; pomadki nadziewane kremami/ma-
sami/masami/owocami; czekoladki nadziewane wyborowemi kremami/likierami/
masami/pomadkq; bomby ,Fin de siécle” nadziewane kremami i koniakiem; marmola-
dy angielskie surowo prasowane orzezwiajqgce ,dzemsy”; owoce smazone francuskie /
wtasnego wyrobu;

konstrukcje z wyrazeniem przyimkowych: {cos$} bez {czegos}: alberty bez zadnych
sztucznych ttuszczow, {co$} na {czym$}: alberty na Swiezem masle; pierniki na praw-
dziwym miodzie; paluszki stone wyborowe na Smietanie; krem na winie; {co$} do
{czegos}: czekolada do gotowania; {cos$} w {czyms$}: ananas w konserwie (Glocés);

konstrukcje z wyrazeniem {co$} czyjegos wyrobu: alberty; czekolady; likiery, wodki;
owoce smazone wlasnego wyrobu

3. Nazwy okreslajace sposob przyrzadzania potrawy (aspekt pragmatyczny)

3.1. Nazwy podkreslajace prostote

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: czekolada zwyczajna; pqczki, torty; pa-
stylki mate zwyczajne; andruty, biszkopty zwykte

3.2. Nazwy podkreslajace niski koszt potrawy

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: czekolada ekonomiczna

4. Nazwy etniczno-geograficzne

potaczenia z przymiotnikiem w prepozycji: francuskie cukry gumowe na kaszel;
hiszparnskie leguminy z bitej Smietany; szwajcarskie cacao

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: czekolada mleczna alpejska, herbatniki
alpejskie; biszkopty, cukierki; marmolady; kompoty angielskie; czekoladki sztukowe
bulgarskie; cognac prawdziwy francuski; alberty, biszkopty, ciastka, dragées; czeko-
ladki sztukowe; owoce kandyzowane/smazone francuskie; krupnik litewski; czekolad-
ki sztukowe serbskie; dropsy owocowe szwajcarskie; czekolada turecka; czekoladki
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sztukowe tureckie; blok wtoski, owoce potudniowe (wloskie) kandyzowane; owoce
kandyzowane krajowe; marmolady; likiery krajowe; marmolady, likiery zagraniczne;
czekolada krakowska; czekolada paryska; baton, blok warszawski; cukry deserowe,
pqczki warszawskie; kostki wiederiskie; czekolada zakopianska mleczna; czekolada
tatrzanska

5. Nazwy odsrodowiskowe
5.1. Nazwy melioratywne

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: keks gospodarski, przektadarice kré-
lewskie

5.2. Nazwy neutralne

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: pomadki studenckie, czekolada tury-
styczna

6. Nazwy sensoryczne
6.1. Nazwy ogodlnosensoryczne melioratywne

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: doborowe ciasta; neapolitanki luksusowe;
dropsy owocowe rajskie; cognac znakomity; ciasta co dzien swieze, codziennie Swieze

konstrukcje z wyrazeniem {cos$} pierwszej jakosci: pierwszej jakosci ciastka
6.1.1. Nazwy podkres$lajace zwyczajno$¢ jako ceche pozytywna

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: czekolada zwyczajna; pqgczki, torty; pa-
stylki mate zwyczajne; andruty, biszkopty zwykte

6.2. Nazwy z okres$leniem wrazen smakowych

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: ciasta bardzo smaczne; blok gorzki; cze-
kolada gorzka; neapolitanki gorzkie; neapolitanki, nie nadziewane karmelki kwasne;
paluszki stone

konstrukcje z wyrazeniem przyimkowym zawierajacym leksem smak: {co$} o {jakich$}
smakach: torty o réznych smakach kremowych; czekoladki o smakach deserowych,
karmelki o czysto owocowych smakach; {cos$} z {jakimis} smakami: czekoladki z roz-
maitemi naturalnemi smakami.

6.3. Nazwy z okresleniem wrazen wzrokowych

6.3.1. Nazwy z okresleniem barwy

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: lukier biaty; dropsy mietowe biate; lukier
roézowy; fantazyjki ciemne

6.3.2. Nazwy z okresleniem rozmiaru

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: drobne ciastka (petit-fours); precelki; pa-
stylki mate; neapolitanki dtugie

6.3.3. Nazwy z okresleniem ksztaltu

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: pomadki fasonowe; czekolada tabliczkowa
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konstrukcje z wyrazeniem przyimkowym: {co$} w {czyms}: czekolada w bloku; masa
kakaowa w blokach; lody w ksztattach pieknych potmiskow; alberty; czekoladki mie-
towe w rolkach; pomadki mietowe w rulonach

6.3.4. Nazwy podkreslajace dekoracyjnos$¢ wyrobow

potaczenia z przymiotnikiem w prepozycji: ozdobne pierniki

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: torty fantazyjne; torty ozdobne
konstrukcje z wyrazeniem przyimkowym: {co$} w {czyms}: torty w rozmaitych ozdobach
6.4. Nazwy z okresleniem wrazen dotykowych

6.4.1. Nazwy okreslajace temperature

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: kremy mrozone; czekolady mrozone
sezonowe

6.4.2. Nazwy okreslajace konsystencje

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: czekolada proszkowa; kakao proszkowe;
blok twardy; czekolada twarda; czekoladki nadziewane grylarz twarde

konstrukcje z wyrazeniem przyimkowym: {co$} w {czyms}: cacao w proszku
6.4.3. Nazwy podkreslajgce lekkos¢, delikatnos¢ wyrobow

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: ciastka kruche; herbatniki kruche
6.4.4. Varia

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: cukierki mietowe suche

7. Nazwy temporalno-okolicznosciowe

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: torty okolicznosciowe; czekolady mrozone
sezonowe; ciasta Swiqteczne; ciasta Swietalne; torty weselne

konstrukcje z wyrazeniem przyimkowym: {co$} na {cos}: na Boze Narodzenie cukry;

na sw. Mikotaja ozdobne pierniki; na Wielkanoc baranki; lody na sezon zimowy; cia-
sta na wesela, na zabawy

8. Nazwy funkcyjne

8.1. Nazwy z okresleniem typu wyrobu, do ktérego przeznaczony jest dany
produkt

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: wafle tortowe

konstrukcje z wyrazeniem przyimkowym: {cos} na {co$}: piernik na sosy; wafle na
torty okrqgte, prostokqtne; {cos} do {czegos}: kuwertura do obciggania tortéw; piernik
do ryb; soki do wody

8.2. Nazwy z okresleniem typu positku lub dania, na ktére wyraéb jest
przeznaczony

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: blok deserowy; czekolada deserowa;
cukry; ciastka, herbatniki; bloki, czekoladki, neapolitanki deserowe
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konstrukcje z wyrazeniem przyimkowym: {cos$} do {czegos$}: biszkopty do herbaty, do
wina; {co$} na {cos}: biszkopty na deser

8.3. Nazwy o specjalnym przeznaczeniu

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: czekolada kuchenna; pierniki salonowe
praliny; bloki teatralne

konstrukcje z wyrazeniem przyimkowym: {co$} na {cos}: czekolady na drzewko

9. Nazwy adresatywne

konstrukcje z wyrazeniem przyimkowym: waniliowa i Smietankowa czekolada zdrowia
specyalnie dla dzieci; likier dla pan

10. Nazwy sposobowo-rezultatywne

10.1. Nazwy prozdrowotne

potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: miéd lipowy, piernik kuracyjny; czekolada,
herbata kakaowa kuracyjna

konstrukcje z wyrazeniem nominalnym: waniliowa i §mietankowa czekolada zdrowia
specyalnie dla dzieci

10.2. Nazwy podkreslajace sposob oddzialywania
potaczenia z przymiotnikiem w postpozycji: cukry orzezwiajqce; marmolady angielskie
surowo prasowane orzezwiajqce ,dzemsy”

konstrukcje z wyrazeniem przyimkowym: {cos} na {co$}: cukry gumowe na kaszel;
{co$} od {czegos}: cukierki miodowo-ziotowe od kaszlu

Przedstawione potaczenia wyrazowe z komponentem gtéwnym bedgcym nazwa
wyrobu cukierniczego maja, z jednej strony, charakter czysto deskryptywny. Stuza
podaniu klientowi uszczegétowionej informacji na temat sposobu wytwarzania da-
nego wyrobu, jego sktadnikéow, smaku, ksztattu, koloru, przeznaczenia czy pocho-
dzenia. Z drugiej za$ strony petnia one funkcje perswazyjng, gdyz wiele z wystepuja-
cych w cytowanych potaczeniach kolokantéw to jednostki pozytywnie wartos$ciujace
wprost (semantycznie): doskonaty, luksusowy, pierwszej jakosci, rajski, wyborowy, zna-
komity itd., badZ posrednio (konotacyjnie): angielski, francuski, paryski, wtoski, zagra-
niczny; ekonomiczny, gospodarski, kuracyjny, salonowy, Swiezy, zdrowotny, zwyczajny,
zwykty itd. Taki sposéb opisu asortymentu w dyskursie reklamowym jest charakte-
rystyczny dla badanego okresu konca XIX i poczatku XX w. Co wiecej, jest on zgodny
z 6wczesnymi wzorcami konstruowania przekazu reklamowego, w ktérym domino-
wata warstwa werbalna (zob. Patka 2022: 237-264).

Podsumowanie

Jak wykazano w niniejszym artykule, opisane na podstawie ekscerpcji z tekstéw rekla-
mowych z konica XIX i poczatku XX w. pole tematyczne nazw wyrob6w cukierniczych,
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w tym stodkich i deserowych potraw oraz napojéw, ich sktadnikéw, pétproduktéw
oraz dodatkéw, jest bardzo interesujacym i waznym przedmiotem badan. W anali-
zie dowiedziono bowiem, Ze omawiane stownictwo wymaga klasyfikacji tematyczne;j
nieco odmiennej od tej, ktérg opracowata na materiale wspdtczesnym M. Witaszek-
-Samborska (2005), poniewaz, po pierwsze, mamy do czynienia z tekstami z innego
okresu dziejowego polszczyzny, a po drugie, teksty te sg efektem praktyk komuni-
kacyjnych okreslonej wspdélnoty dyskursywnej. W pracy potwierdzono ponadto
istotna role wielowiekowych kontaktow jezykowych, ktére w zakresie stownictwa
kulinarnego, w tym nazw wyrobéw cukierniczych, zaowocowaty licznymi zapozycze-
niami leksykalnymi. Ukazano takze mnogo$¢, roznorodnos¢ oraz funkcje potaczen
wyrazowych, w ktérych uzyto interesujacego nas stownictwa cukierniczego. Na ko-
niec podkreslmy raz jeszcze, iz uwzglednienie w tematycznej klasyfikacji stownictwa
tekstow reprezentujacych okreslony typ dyskursu umozliwia analizy poréwnawcze
pod wzgledem podzialéw dotyczacych polszczyzny ogoélnej oraz ,ma [...] za zadanie
uwypuklenie tego, co jest niepowtarzalne i specyficzne dla jakiej$ odmiany $rodowi-
skowej czy regionalnej [...] poprzez ukazanie typowej dla niej struktury pojeciowej”
(Batko-Tokarz 2019: 112).
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»Cennik (Prix-Courant) towaréw kolonialnych herbaty i win w handlu Stanistawa Feintucha
w Krakowie w Rynku Gléwnym Rynek Nr. 45 «Szara kamienica»” 1890, B] 222411,
RARA 111, XXVIII/186.

,Cennik J. Wentzl Krakdéw”, Rynek Gtowny 19, ok. 1910, B] 222411, RARA 111, XXVII/126,
nr 34.

,Cennik Nr 2/1930 (bez zobowigzania wazny od 1 maja 1930) «Optima» S.A. dla wyro-
béw czekoladowych cukierniczych, Krakéw - Biuro ul. Krakusa 7” 1930, B] 222411,
RARA 111, XXVIII/73.

,Cennik Nr 2/1930 (bez zobowigzania wazny od 1 maja 1930) «Optima» S.A. dla wyro-
boéw czekoladowych cukierniczych, Krakéw - Biuro ul. Krakusa 7” 1930, B] 222411,
RARA 111, XXVIII/73.

,Cennik towaréw kolonialnych delikateséw win i réznych wdédek firmy egzystujacej od
1866 roku Edmund Klimek (dawniej Jan Janiga) w Krakowie przy Linii A-B” 1890,
BJ 222411, RARA 11, XXVIII/178.

,Cennik towaréw kolonialnych, delikateséw i zagranicznych z handlu, J. Kuczmier-
czyk & J. Brzezinski Krakéw, ul. $w. Anny L. 2, Preiscourant der Colonialwaaren &
Delicatessen-Handlung J. Kuczmierczyk & J. Brzezinski Krakau, Anna-Gasse Nro 2”,
b.r, B] 222411, RARA III, XXVIII/42.

Cennik ,Parowej Fabryki Cukréw Deserowych A. Nowiniskiego w Krakowie, ul. Bracka
Nr. 5%, b.r, B] 222411, RARA III, XXVIII/71.

Cennik, ,Juliusz Meinl. Import kawy i herbaty s.a””, b.r,, B] 224772, RARA 1V, C 11, 62.

Cennik, ,Jan Michalik Cukiernia Lwowska Fabryka czekolady, kakao, cukréw desero-
wych warszawskich, piernikéw, herbatnikéw Krakéw Floryanska L. 45, 1911-1914,
MNK III-ryc.-38354.

»Jozefa Czecha Kalendarz Krakowski” R. 58, 1889, http://mbc.malopolska.pl/publication/
13772 (dostep: 17.01.2024).


http://mbc.malopolska.pl/publication/13772
http://mbc.malopolska.pl/publication/13772

Nazwy wyrobdw cukierniczych w dawnym dyskursie reklamowym... [201]

,Jozefa Czecha Kalendarz Krakowski” R. 63, 1894, http://mbc.malopolska.pl/publication/
13772 (dostep: 17.01.2024).

»Jozefa Czecha Kalendarz Krakowski” R. 79, 1910, http://mbc.malopolska.pl/publication/
13772 (dostep: 17.01.2024).

Plakat reklamowy , Cukierni Lwowskiej Jana Michalika w Krakowie ulica Floryanska 45”
(stylizowany na afisz teatralny ,Mara i Ada”), 1906, MK D/471/1, 472/1.

Ulotka reklamowa (w formie wizytéwki z wierszykiem) czekolady firmy ,A. Piasecki
Krakéw S.A”, b.r, MK D/2526/1-8,1984/D/173/6.

Ulotka reklamowa , Ciastkarni Krakéw, ul. Wybickiego 3 Gmach Z.U.P.U naprzeciw Parku
Krak., b.r.,, B] 224772, RARA1V,CV, 92.

Ulotka reklamowa czekolady firmy ,A. Piasecki S.A. Krakéw”, ok. 1930, MK D/804/16,
1984K/5/5.

Ulotka reklamowa wyrobéw , Cukierni Lwowskiej i Fabryki Cukréw Warszawskich Jana
Michalika” 1901, B] 224772, RARA 1V, 11 C, 125.

»Wojciech Olszowski Krakéw, Maty Rynek. Cennik towardw kolonialnych i delikatesow”,
b.r, B] 222411, RARA III, XXVIII/72.

Wykaz skrotow

SPXVI - Stownik polszczyzny XVI wieku, red. M.R. Mayenowa, F. Peptowski, K. Mrowcewicz,
P. Potoniec, t. 1-39 (praca w toku), Zaktad Narodowy im. Ossolinskich, Wroctaw-
Warszawa 1956-2021, http://spxvi.edu.pl/wersja-cyfrowa/ (dostep: 17.01.2024).

SW - Stownik jezyka polskiego, red. ]J. Kartowicz, A. Krynski, W. NiedZzwiedzki, t. 1-8,
Naktadem Prenumeratoréw i Kasy Mianowskiego, Warszawa 1900-1927 (tzw. stow-
nik warszawski), https://szukajwslownikach.uw.edu.pl/slownik-warszawski/ (do-
step: 17.01.2024).

SWil - Elektroniczna edycja tzw. stownika wilenskiego: Stownik jezyka polskiego,
red. A. Zdanowicz i in., wydany staraniem i kosztem M. Orgelbranda, t. 1-2, Wilno
1861, https://eswil.ijp.pan.pl/ (dostep: 17.01.2024).

WSJP PAN - Wielki stownik jezyka polskiego PAN, red. P. Zmigrodzki, Krakéw 2007-,
https://wsjp.pl/ (dostep: 17.01.2024).

Bibliografia

Akta komisyi wyznaczonej do zbadania sporu miedzy piekarzami a pasztetnikami o bez-
prawne zabranie mgki, 1747-1749, Archiwum Narodowe w Krakowie: 29/133/0/-/2.

Akta zgromadzenia pasztetnikdw, traktyernikéw i cukiernikéw krakowskich, 1751-1869,
Archiwum Narodowe w Krakowie: 29/133/0/-/3.

Batko-Tokarz B., 2019, Tematyczny podziat stownictwa wspétczesnego jezyka polskiego -
teoria, praktyka, leksykografia, Krakéw.

Batko-Tokarz B., 2021, Czego o jedzeniu i kulinariach dowiadujemy sie z tematycznych kla-
syfikacji stownictwa, [w:] Polskie kulinaria. Aspekty historycznojezykowe, regionalne
i kulturowe, red. R. Przybylska, D. Ochmann, Krakéw, s. 11-35.

Bochnakowa A., 1984, Terminy kulinarne romariskiego pochodzenia w jezyku polskim do
konica XVIII w., Krakow.

Bochnakowa A, red., 2012, Wyrazy francuskiego pochodzenia we wspétczesnym jezyku pol-
skim, Krakow.


http://mbc.malopolska.pl/publication/13772
http://mbc.malopolska.pl/publication/13772
http://mbc.malopolska.pl/publication/13772
http://mbc.malopolska.pl/publication/13772
http://spxvi.edu.pl/wersja-cyfrowa/
https://szukajwslownikach.uw.edu.pl/slownik-warszawski/
https://eswil.ijp.pan.pl/
https://wsjp.pl/

[202] Patrycja Patka

Borawski S., 2005, Podstawy idei poznawczej studiow nad dziejami uzywania jezyka. Esej
o diachronii, [w:] Rozprawy o historii jezyka polskiego, red. S. Borawski, Zielona Géra,
s.13-61.

Borejszo M., 1994, 0 nazwach napojéw i potraw w poznariskich lokalach gastronomicznych,
,Poznanskie Studia Polonistyczne. Seria Jezykoznawcza” I, 21, s. 92-107.

Borys W, 2008, Stownik etymologiczny jezyka polskiego, Krakéw.

Czachur W,, 2020, Lingwistyka dyskursu jako integrujqcy program badawczy, Wroctaw.

Dumanowski J., Jankowski R., wyd. i oprac., 2011, Moda bardzo dobra smazenia réznych
konfektow i innych stodkosci, a takze przyrzqdzania wszelkich potraw, pieczenia chleba,
i inne sekreta gospodarskie i kuchenne, Warszawa.

Garlicki S., 2008, Sklepy Krakowa na poczqtku XX wieku, Krakéw.

Grzmil-Tylutki H., 2000, Francuski i polski dyskurs ekologiczny w perspektywie aksjologii,
Krakéw.

Grzmil-Tylutki H., 2010, Francuska lingwistyczna teoria dyskursu. Historia, tendencje, per-
spektywy, Krakow.

Homola-Skapska 1., 1996, Krakowskie cukiernie i kawiarnie w XIX wieku, ,Annales Univer-
sitas Mariae Curie-Sktodowska” LI (5), s. 43-61.

Hryszko R., 2016, Andree apothecario pro confectionibus et electuariis - cukiernictwo
w Polsce w czasach Jadwigi i Wtadystawa Jagietty miedzy wschodem a zachodem Eu-
ropy, ,Zeszyty Naukowe Uniwersytetu Jagielloniskiego. Prace Historyczne” 143, z. 3,
s. 381-405.

Kwasnicka-Janowicz A., Patka P, 2021, Dyskurs handlowy Krakowa z korica XIX i poczqt-
ku XX wieku jako Zrédto do badan regionalizméw krakowskich, [w:] Jezyk polski - mie-
dzy tradycjq a wspétczesnosciq. Ksiega jubileuszowa z okazji stulecia Towarzystwa
Mitosnikéw Jezyka Polskiego, red. E. Horyn, E. Miynarczyk, P. Zmigrodzki, Krakéw,
s. 217-235.

Lech-Kirstein D., 2019, Proper Names and Common Names - Problems at the Frontier of
Chrematonymy, ,Annales Universitatis Mariae Curie-Sktodowska” XXXVII, s. 143-154.

Lehr-Sptawinski T., 1954, Element prastowianski w dzisiejszym stownictwie polskim,
[w:] tenze, Rozprawy i szkice z dziejow kultury Stowian, Warszawa, s. 138-148.

Ochmann D., Przybylska R., red., 2019, Powiedziane po krakowsku. Stownik regionalizmoéw
krakowskich, Krakow.

Patka P, 2022, Reklama handlowa w dawnym Krakowie. Praktyki komunikacyjne, Krakow.

Przeczek-Kisielak S., 2021, Zrédta do badari krakowskiego stownictwa kulinarnego w ujeciu
historycznym, [w:] Polskie kulinaria. Aspekty historycznojezykowe, regionalne i kultu-
rowe, red. R. Przybylska, D. Ochmann, Krakéw, s. 57-102.

Przyrembel Z., 1927, Historja cukrownictwa w Polsce, t. 1, Warszawa.

Rachwat T, 2001, Ksztattowanie sie wiodqcych zaktadéw przemystu cukierniczego w Kra-
kowie do 1950 r., ,Prace Komisji Geografii Przemystu Polskiego Towarzystwa Geogra-
ficznego” 3, s. 199-220.

Rutkiewicz-Hanczewska M., 2021, Polskie i ukrairiskie nazwy producentow stodyczy i ich
wyrobéw w ujeciu kontrastywnym, ,Onomastic” LXV, nr 2, s. 285-303.

Stanistaw August zatwierdza artykuty zgromadzenia pasztetnikéw krakowskich uchwalone
przez starszych 30 XIl 1765 r.,, a potwierdzone przez rajcow krakowskich, 1766-1778,
Archiwum Narodowe w Krakowie: 29/133/0/-/1.

Tokarski R., 2014, Swiaty za stowami. Wyktady z semantyki leksykalnej, Lublin.



Nazwy wyrobdw cukierniczych w dawnym dyskursie reklamowym... [203]

Witaszek-Samborska M., 2005, Studia nad stownictwem kulinarnym we wspétczesnej pol-
szczyZznie, Poznan.

Witaszek-Samborska M., 2009, Stownictwo kulinarne w polszczyznie miejskiej Pozna-
nia, [w:] Studia nad polszczyznq miejskq Poznania, red. A. Piotrowicz, M. Witaszek-
-Samborska, Poznan, s. 211-223.

Names of confectionery products in old advertising discourse
(from the end of the 19t and beginning of the 20 century)

Abstract

The aim of the paper is to describe the names of confectionery products used in advertising
texts, such as price lists, posters, leaflets and inserts, from the end of the 19* and beginning
of the 20% century. The article adopts the methodology of research on the thematic division of
vocabulary (see Witaszek-Samborska 2005, Batko-Tokarz 2019). The analysis proves that due
to the specificity of the community of trading and advertising discourse and its communication
practices, the discussed vocabulary requires a very broad approach to the thematic field of
names of confectionery products, which includes both sweet and dessert dishes and drinks, as
well as their ingredients, semi-finished products and additives. Moreover, the important role
of centuries-old linguistic contacts was confirmed, which resulted in numerous loanwords in
the field of culinary vocabulary (including the names of confectionery products). The paper
also shows the multitude, diversity and function of collocations, in which confectionery vocab-
ulary is used.



